mahlzeit

Beisel in der City

Die Tschebulls kredenzen im Levantehaus Neu-Osterreichisches

Zehn Jahre lang betrieben Alexander und Yvonne Tschebull
das,Allegria” im Winterhuder F&hrhaus. Jetzt fanden beide,
dass es Zeit fir eine Veranderung sei. Neue Location der bei-
den Osterreicher ist das ,, Tschebull” im Levantehaus. In den
bis ins Detail perfekt gestylten Raumlichkeiten werden von
mittags bis in den spaten Abend moderne 6sterreichische Ge-
richte serviert.

. Iradition ist die Weitergabe des Feuers und nicht die Anbe-
tung der Asche”, steht auf der ersten Seite der Speisekarte.
Und so spielt Alexander Tschebull als Koch mit den Produkten
der Alpenrepublik: Zwar gibt es den beriihmten Tiroler Speck,

doch der wird mit selbstgemachtem Marillen-Chutney ser-
viert. Seit der Eréffnung im Januar avancierte der Klassiker
Kalbsschnitzel zum Renner, ebenso der Tafelspitz und die
Schmankerl-Variationen, die wie spanische Tapas auf kleinen
Tellern und Schalchen serviert werden.

Das Tschebull verspricht, eines der wenigen , echten” Res-
taurants im Stadtzentrum zu werden - abseits von Franchise-
Ketten und Hotelrestaurants, die bislang die City dominieren.

Tschebull, MénckebergstraPe 7@ (040) 32 96 47 96
www.tschebull.de

v Niiche: dsterreichische Kpstlich-
keiten, zeitgemap interpretiert

v Getranke: 30 offene Weine
ab 380€ (011)

v Preise: Vorspeisen von
9 bis 16,50 €, Hauptspeisen
von 11 bis 24 €

v Offnungszeiten: Montag bis
Samstag, 12 bis 22 Uhr



