Von 6sterreichischen Spezialititen bis zu syrischen Schlemmergeniissen: Génnen Sie sich

achstes Wochen-
ende ist der erste
Advent. Die be-
sinnliche Zeit mit
Kerzen, Tannenzweigen
und Adventskalender
beginnt. In den foigen-
den Wochen sollten Sie
sich auch mal Zeit neh-
men, um mit dem Part.
ner oder im gréBeren
Freundeskreis einen ku-
linarischen Verwéhn-
abend zu genieBBen. Hier
unsere Tipps zu unter-
schiedlichen Landes-
kiichen:
> Tschebull: Nach zehn
Jahren erfolgreicher Ti-
tigkeit im Restaurant
»Allegria“ starteten
Yvonne und Alexander
Tschebull Anfang dieses
Jahres neu im Levante-
haus. Hier konn-
ten sich der
gebiirtige
Kérntener
Koch Ale-
xander
Tsche- .
bull und
geine Frau
endlich den

Traum vom modernen
osterreichischen Res-
taurant mitten in Ham-
burg verwirklichen. Mit
seinem Konzept, frische
Produkte von Lieferan-
ten erster Qualitiat anzu
bieten, will Tschebull
dem Ruf des Gault Mil-
lau, der ,beste Osterrei-
cher Hamburgs*“ zu sein,
gerecht werden. Ein
Muss ist im Restaurant
der berithmte Wiener Ta-
felspitz mit Cremespi-
nat, Apfelmeerettich,
Schnittlauchsauce und
Rostkartoffein (19,50
Euro). Pastafans sind
die Pressknédel auf
Rahmschwammerin (15
Euro) zu empfehlen. Ab-
gerundet wird der Gour-
metgenuss in diesem
Spitzenrestaurant durch
die perfekte Weinaus-
wahl von rund 100
. Tropfen.
Monckebergstragie 7,
Tel. 3296 47 96
> Gutskiiche: Ham-
burgs Norden hat seit
Kurzem einen neuen
Schlemmertreff, der
auch eine ldngere

Tatar vom Mastoch-
sen auf Sauer-
rahm: Der Karn-

tener Alexander

Tschebull tischt

Gaumengeniis-
se auf,



